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LES PREMIÈRES ENVIES

GAMBAS EN CROUSTILLANT, NOTES DE SAFRAN
cromesquis de gambas, mayonnaise safranée, citron

king prawn cromesquis, saffron mayonnaise, lemon

18

PADRÓN, SEL & SOLEIL
petits piments frits, fleur de sel, citron grillé,  

huile d’olive vierge
small spanish fried peppers, fleur de sel, grilled lemon, 

virgin olive oil

12

FLEURS DE COURGETTE, CŒUR DE RICOTTA
fleurs croustillantes, ricotta crémeuse, bresaola

zucchini blossom fritters, creamy ricotta cheese, beef bresaola

19

HOUMOUS BLANC, L’HUILE & LE PAIN
huile d’olive vierge, focaccia

hummus, virgin olive oil, focaccia bread

14
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POUR COMMENCER

POULPE GRILLÉ, AUBERGINE EN FUMÉE
purée d’aubergine fumée, chimichurri, salicorne

grilled octopus, smoked mashed eggplant,  
chimichurri dressing, samphire

20

VITELLO TONNATO, UN AIR D’ITALIE
veau rosé, crème de thon, câpres frites, parmesan

rosy veal, tuna cream, fried capers, parmesan

21

BŒUF MATURÉ EN FINES FEUILLES
carpaccio, parmesan, roquette, huile d’olive

beef carpaccio, parmesan, rocket, olive oil

22

SÉRIOLE EN TARTARE, JARDIN MÉDITERRANÉEN
leche de tigre méditerranéenne, concombre, 

fenouil croquant
yellowtail tartar, leche de tigre, cucumber, crunchy fennel

21

BURRATA & MAGRET, DOUCEUR FUMÉE
burrata crémeuse, magret fumé, pistaches grillées
creamy burrata, smoked duck breast, grilled pistachios

18

L’ÉTÉ EN MER ÉGÉE
pastèque, feta, olives kalamata, poivrons,  

oignons rouges, origan
watermelon, feta, kalamata olives, peppers,  

red onions, oregano

17
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CÔTÉ MER

CÔTÉ TERRE

BAR RÔTI, UNE ESCALE EN RIVIERA
fenouil confit, tomates cerises, olives taggiasche

roasted seabass, confit fennel and tomatoes, taggiasche olives

34

CABILLAUD RÔTI, ÉCLATS D’AGRUMES
beurre aux agrumes, basilic

roasted cod, citrus flavoured butter, basil

31

FILET DE BŒUF, LE POIVRE & LE CITRON
poivre noir concassé, jus de bœuf

beef filet, grinded black pepper, beef jus

38

CARRÉ D’AGNEAU, PARFUMS DE GARRIGUE
miel, moutarde, romarin, jus corsé

rack of lamb, honey, mustard, rosemary, rich meat jus

42

VOLAILLE FERMIÈRE, DÉTOUR PAR L’ITALIE
suprême de volaille, stracciatella, tomates confites, 

jus de volaille
chicken supreme, stracciatella, confit tomatoes,  

chicken jus

29
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L’ACCENT ITALIEN

LINGUINE, LE BLEU DU HOMARD
homard bleu, bisque montée au beurre, 

tomates confites, basilic
linguine pasta, blue lobster, buttery bisque, 

confit tomatoes, basil
 

54

RISOTTO DE GAMBAS, UNE POINTE DE CITRON
bisque légère, parmesan

king prawn risotto, light bisque, parmesan

36

RIGATONI ALLA VODKA
tomates san marzano, vodka,

option caviar selon sélection
rigatoni pasta, san marzano tomatoes, vodka

optional extra caviar selection

27

SALADES

SUCRINES COMME À MILAN
sucrines, volaille croustillante, avocats, 

tomates cerises, parmesan
sucrines lettuce, crispy chicken, avocados,  

cherry tomatoes, parmesan

27

POULPE GRILLÉ, ENTRE TERRE & MER
pommes grenailles, tomates, olives, câpres

grilled octopus, baby potatoes, tomatoes, olives, capers

28



prix nets ttc - service

EN ACCOMPAGNEMENT

FRITES MAISON, FLEUR DE SEL
french fries, fleur de sel

9

BROCCOLINIS, BEURRE NOISETTE & CITRON
broccolini, brown butter, lemon

8

MOUSSELINE DE POMMES DE TERRE, VOILE FUMÉ
huile fumée, fleur de sel

potatoes mousseline, smoked oil, fleur de sel
8

PORTOBELLO & POMMES, NOTES DE SOUS-BOIS
beurre noisette, thym

portobello mushrooms, apples, brown butter, thyme
9
 

SUCRINES, FEUILLES DE PARMESAN
vinaigrette maison

sucrines lettuce, parmesan, french vinaigrette
7

L’ART DU PARTAGE

TURBOT SUR L’ARÊTE, BEURRE DE JARDIN
turbot rôti, beurre aux herbes, citron

roasted turbot, herbs flavoured butter, lemon

selon poids / cours

CÔTE DE BŒUF, LE TEMPS & LA BRAISE
bœuf maturé, grillé au charbon, jus de bœuf

charcoal grilled matured beef, beef jus

selon poids / cours

ÉPAULE D’AGNEAU, L’ÉLOGE DU TEMPS
longuement confite, ail rôti, jus corsé au romarin

slow cooked lamb shoulder, roasted garlic, 
rosemary rich meat jus

160
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CAVIAR  
by House Of Caviar & Fine Food

BAERI CLASSIC

RUSSIAN ASETRA

PERLE IMPERIAL

IRANIAN BELUGA

50       140        230      510 

10g       30g       50g       125g 

60       170          240    590 

70       180        310       680 

650      1450 



prix nets ttc - service

DESSERTS

PAVLOVA D’AILLEURS
agrumes acidulés, tonka & basilic thaï
tangy citrus pavlova, tonka bean, thai basil

16

COOKIE TIÈDE
À PARTAGER

poire & macadamia
warm giant pears and macadamia nuts  

cookie to share

19

RAISINS SOLAIRE
yaourt grec, citron & huile d’olive
grape, greek yogurt, lemon, olive oil

14

FRUITS DE SAISON
en carpaccio, sirop de verveine

fruits carpaccio, verbena sirup

14

INFINIMENT CHOCO
griottes & éclats d’amandes

infiniment choco, morello cherries and almonds

18

notre cocktail signature
OPA

sirop muscovado tonka, espresso,  
liqueur de café de ollo, don julio 1942,  

bitter au chocolat noir
muscovado & tonka syrup, espresso, 
ollo coffee liqueur, don julio 1942, 

dark chocolate bitters

55
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LES BOISSONS CHAUDES

expresso,  décaféiné

3

café allongé

4

café noisette

3,5

double expresso

4

café crème

6,5

cappuccino,  café latte

7

chocolat chaud

7

chocolat viennois 

8

les thés & infusions mariage frères
notre sélection de thés et d’infusions mariage frères  

vous sera présentée dans notre belle boîte à thés,  
pour vous laisser choisir au gré de vos envies.

6


